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	Киев,Украина
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	Сахарное печенье нового поколения – продукт функционального назначения на основе местного сырья
	Материалы международной научно – практической конференции“, Достижения и перспективы развития кондитерской и хлебопекарной отрасли”, Национальный университет пищевых технологий
	Киев,Украина
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	Materials of International Scientific-practical Conference “ Science and innovative technologies”
	“ Scientific and practical substantiation of the technology of non-yeasted bread production”
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	რუსთაველის ეროვნული სამეცნიერო ფონდი 
	FR2017/FR17_196-საქართველოს ბიორესურსების გამოყენებით ახალი აგლუტენური პურფუნთუშეულის ინოვაციური ტექნოლოგიები
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	AR18_170 მაღალი ბიოლოგიური ღირებულების ინოვაციური უგლუტენო საკვები პროდუქტების ტექნოლოგიების დამუშავება
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	პროექტის ხელმძღვანელი
	საქართველო. თბილისი

	2
	2011
	GENIUS- საერთაშორისო  გარემოს  დაცვის პროექტების ოლიმპიადა
	კოლორადოს ხოჭოს (Leptinotursa Decemlioneata Say) წინააღმდეგ ბრძოლის ეკოლოგიურად სუფთა მცენარეული წარმოშობის ანტიფიდანტური  პრეპარატი
	პროექტის ხელმძღვანელი
	აშშ, ოსუიგო

	3
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	ნორჩ მეცნიერთა და გამომგონებელთა IYIPO საერთაშორისო ოლიმპიადა
	რადიაციის მიმართ მდგრადი უქსოვადი ქსოვილის დამზადება აბრეშუმის ჭუპრებისგან
	პროექტის ხელმძღვანელი
	საქართველო თბილისი

	4
	2013
	გარემოს დაცვის   INEPO საერთაშორისო ოლიმპიადა
	აგავას ძაფის მიღება და მისგან სამკურნალო  ქსოვილის დამზადება
	პროექტის ხელმძღვანელი
	თურქეთი, ქ. სტამბული

	5
	2013
	GENIUS- საერთაშორისო  გარემოს  დაცვის პროექტების ოლიმპიადა
	რადიაციის მიმართ მდგრადი უქსოვადი ქსოვილის დამზადება აბრეშუმის ჭუპრებისგან
	პროექტის ხელმძღვანელი
	აშშ, ქ.ოსუიგო

	6
	2014
	ნორჩ მეცნიერთა და გამომგონებელთა IYIPO საერთაშორისო ოლიმპიადა
	ზოგიერთი მძიმე მეტალის (Pb(II) და Cd(II))  მოცილება ჩამდინარე წყლებიდან სიმინდის ფოთლების საშუალებით
	პროექტის ხელმძღვანელი
	საქართველო. თბილისი

	7
	2015
	ნორჩ მეცნიერთა და გამომგონებელთა IYIPO საერთაშორისო ოლიმპიადა
	კოჭა (Zingiber Officinale)  და თაფლი - ეფექტური დაცვა ადამიანის პათოგენებისგან
	პროექტის ხელმძღვანელი
	საქართველო. თბილისი

	8
	2016
	ნორჩ მეცნიერთა და გამომგონებელთა IYIPO საერთაშორისო ოლიმპიადა
	მაღალი ბიოლოგიური ღირებულების მქონე ახალი ფუნქციური საკვები დანამატების შემუშავება, ზოგიერთი მარცვლოვანი და პარკოსანი კულტურის აღმოცენებული მარცვლებიდან, იმუნოდეფიციტით გამოწვეული დაავადებულთა დიეტოთერაპიისთვის
	პროექტის ხელმძღვანელი
	საქართველო. თბილისი

	9
	2016
	მოსწავლე გამომგონებელთა და მკვლევართა   კონკურს „ლეონარდო და ვინჩი“
	ახალი თაობის ცოცხალი საკვების შემუშავება საქართველოს სანედლეულო რესურსების რაციონალური გამოყენებით
	პროექტის ხელმძღვანელი
	საქართველო. თბილისი

	10
	2016
	Intel საერთაშორისო მეცნიერული და საინჟინრო პროექტების გამოფენა
	ახალი თაობის ცოცხალი საკვების შემუშავება საქართველოს სანედლეულო რესურსების რაციონალური გამოყენებით
	პროექტის ხელმძღვანელი
	აშშ, ლოს ანჟელესი, კალიფორნია







საავტორო უფლება, პატენტი, პრიორიტეტი სასარგებლო მოდელზე 


	№
	წელი
	ავტორი/ავტორები
	გამოგონების დასახელება
	გამცემი ორგანო
	რეგისტრაციის ნომერი

	1
	2016
	მ.სილაგაძე, ე. ფრუიძე, გ. ფხაკაძე, ნ. ფხაკაძე, ს. გაჩეჩილაძე, ხ. ხვადაგიანი
	ცელიაკიათი დაავადებულთათვის მაღალი ბიოლოგიური ღირებულების უგლუტენო პურის მომზადების ხერხი
	საქართველოს ინტელექტუალური საკუთრების ეროვნული ცენტრი საქპატენტი
	GE P 2016 6562 B




უცხო ენის ცოდნა 
	უცხო ენა
	კითხვა
	მოსმენა
	მეტყველება
	წერა

	ინგლისური ენა
	C1
	C1
	B2
	C1

	რუსული ენა
	C2
	C2
	C1
	C2

	გერმანული ენა
	
	
	
	

	მიუთითეთ სხვა
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